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Mit viel Leidenschaft & iiber 10 Jahren Erfahrung kiimmern wir
uns nun schon um hochwertige Bio-Caterings fiir

Firmenfeiern & Seminare.
Unsere Kliche verbindet dabei traditionelle Kochkunst mit kreativen
Ideen - immer mit saisonalen Zutaten & viel Liebe zum Detail. So

schaffen wir Genussmomente, die in Erinnerung bleiben!

Herbst Highlight: Bio Gansl Menii

Freuen Sie sich auf unser hervorragendes Bio Gansl
Menii, ein klassischer Genuss, zubereitet aus regionalen
Weidegansen von unseren langjahrigen

Partnern aus dem Waldviertel Dominik & Bernhard.




MENU HERBSTLICHER

BIO VORSPEISEN

GEBACKENE GANSEPRALINE mit Birnencreme & Kresse
PULLED GANS auf Berglinsensalat mit Zwiebel Chutney & Zitrus Vinaigrette
v KURBIS SUSS SAUER mit Rucola Salat & Walniissen

Ob als perfekt ausbalanciertes komplettes
Menii oder einzelne Gansl-Spezialitaten: Wir
liefern Ihnen authentischen Geschmack

direkt zu Ihrer Veranstaltung.

BIO SUPPEN
TRADITIONELLE EINMACHSUPPE VON DER BIO GANS mit Bréselknédel &
Gdnseklein
N N

v SUSSKARTOFFEL SUPPE mit Orange, Kokosmilch & wiirzigem Harissa Topping .
Das komplette Menii ab 49,- €* pro Person

Einzelne Gansl-Gerichte ab 21,- €*
BIO HAUPTSPEISEN

GEBRATENE WEIDEGANS AUS DEM BACKOFEN mit Apfelrotkraut &
Waldviertler Erddpfelknddel

RAGOUT VON DER WEIDEGANS mit Edelkastanien, Gnocchi, Wurzelgemiise &
Preiselbeeren

HERBSTLICHES CHILI mit Sojageschnetzeltem, Fisolen & Kréduter Créme Fraiche

MANAGEMENT

Auf Wunsch libernehmen wir nicht nur das Catering,
sondern die komplette Organisation lhres Events.
Wir gestalten fir Sie ein stimmiges Gesamterlebnis.

Von der stilvollen Cocktailbar bis hin zum lebendigen

BIO DESSERTS Street—'Food—Market - 'ger'T'weir'\sam mit unseren regionalen
Partner*innen sorgen wir fir ein rundum gelungendes Fest.

MARONI CREME mit Sauerkirschen & gebrannten Mandeln
NOUGAT ZIMT DESSERT mit Himbeeren & Minze

v VEGANE GRIESSFLAMMERIE mit Apfel & Karamell . L. . . .
Sichern Sie sich rechtzeitig Ihr Bio Ganslmenii!

catering@limonis.at
+43 664 2821937

*netto Preise



